Chilirakor till pasta ( 5 points/port ) Kategori: Skaldjursrétter

4 port
e 2 tsk olivolja
e 1 stor rodIok
e 2-3 dl sockerartor
e 1 forpackning Fraiche Sweet Chili ( viktv. )
e 1 dl hummer- eller gronsaksbuljong
® 2 msk finstrimlad citronmeliss
® 4 dl skalade rakor
e 6 dl kokt pasta
® 4 tsk riven parmesanost

Varm oljan i en lag, vid panna.

Strimla och fras I6ken utan att den tar farg.

Ansa och skar sockerartorna pa snedden i 2 cm stora bitar och rér ner dem i pannan.
Roér i Creme Fraiche Sweet Chili och spad med buljong medan allt sakta puttrar ihop.
Blanda i citronmeliss och rakor.

Salta och peppra.

Lat allt bli riktigt hett utan att koka.

Servera chilirdkorna pa en badd av pasta.Strd pa parmesanosten och mixa en
gronsallad till.



